
@gozney

Weitere Produktinformationen, 
Anleitungen, Rezepte und mehr 
findest Du unter:
gozney.com
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Hochwertiges Zubehör für die Pizzaherstellung.
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Jahre Garantie

Tread 

Wir präsentieren den mobilsten Pizzaofen der Welt. Der Tread ist äußerst mobil, leicht und dank 
seiner perfekt abgestimmten, abenteuertauglichen Isolierung jederzeit einsatzbereit. Mit seinem 
robusten Zubehörsystem kannst Du an Orten, die Du nie für möglich gehalten hättest, fantastische 
Pizza und Gerichte bei hohen Temperaturen genießen. Du kannst ihn auf einer Tischplatte nutzen 
oder ihn problemlos mit dem Venture Stand kombinieren, um an jedem Ort eine Außenküche 
zu gestalten. Der Tread, mit seiner seitlichen überrollenden Flamme, in dem ohne Probleme 
eine 30cm Pizza Platz hat, kann mit viel Zubehör ergänzt werden, wie beispielsweise dem 
aufsteckbaren Schneidebrett. Eine gusseiserne Pfanne findet ebenfalls ohne Probleme Platz im 
Ofen.. Egal wohin Du gehst, der Tread ist für Entdeckungsreisen konzipiert und entwickelt worden, 
um die Atmosphäre jedes Campingplatzes, jeder Party und allem dazwischen zu verbessern.

Revolutionärer Gasbrenner.

Der seitliche Gasbrenner erzeugt 
eine Holzfeuerflamme, die sich 
leicht regulieren lässt

Tragbar und leicht zu transportieren.02

Ultraleicht und einfach zu verstauen und 
zu transportieren dank integrierter
Dachgepäckträgergriffe

Extrem robuste Konstruktion.

Für unterwegs gebaut mit einer 
Konstruktion aus Aluminium und 
Stahl

Heizt schnell auf und kühlt schnell ab.04

Abenteuertaugliche Wärmespeicherung. 
Heizt in 15 Minuten auf, kühlt schnell 
ab, damit Du schnell packen und los 
kannst

30cm Pizzen

Unser mobilster Pizzaofen.
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Wir präsentieren unseren bisher größten und 
vielseitigsten Ofen.

Unser bisher vielseitigster Ofen – jetzt über 40 % größer als der bisherige Dome. Der Dome 
Gen 2 wurde entwickelt, um nicht nur Pizza, sondern komplette Gerichte zuzubereiten und 
bringt die Feuerkraft eines Restaurantofens nach Hause. Egal ob Holz, Gas oder Holzkohle – 
dank der Funktionen der nächsten Generation wie dem optionalen Holzfeuer Control-Kit, zwei 
Fleischthermometern und einer digitalen Konsole, die die Luft- und Steintemperatur in Echtzeit 
anzeigt, ist die Verwendung jedes Brennstoffs ein Kinderspiel. Komplett montiert. Sofort 
einsatzbereit. Eine unglaubliche Leistung, einfach gemacht.

Der Arc vereint Gozneys renommierte Designphilosophie in einer schlanken Form, die 
außen kompakt ist, aber innen viel Platz zum Kochen bietet – backe Pizza in weniger als 60 
Sekunden mit Gozneys revolutionärer Leistung von 500 °C, intuitiven Funktionen und einem 
bahnbrechenden Gasbrenner, der eine traditionelle Holzfeuerflamme nachahmt – alles in 
einem schlanken Profil, das perfekt dort passt, wo Du es haben willst. Egal, ob Du Profi-
Koch oder Anfänger bist, mit dem Arc kannst Du in deinem perfekten Outdoor-Kochbereich 
epische Pizzen backen, und das einfacher als je zuvor.

Vielseitigkeit ohne Grenzen01

Koche nach deinem Geschmack – 
von Pizza backen über Braten bis 
hin zu verschiedenen Beilagen.

Mehr Platz. Keine Einrichtung erforderlich02

40 % größer als der bisherige Dome. 
Sofort einsatzbereit.

Echtes Feuer.
Vollständige Kontrolle.

03

Drei Schichten. Starke Hitze. 
Perfekte Wärmespeicherung.

Herausragende Leistung.
Für zu Hause geeignet.

04

Holzfeuer leicht gemacht.

Revolutionärer Gasbrenner01

Der seitliche Gasbrenner vom Arc 
sorgt für eine unvergleichlich 
gleichmäßige Hitze.

Außen schlank, innen geräumig02

Das Design vom Arc maximiert die 
Backfläche des herausnehmbaren 
Steinboden.

Unübertroffene
Wärmespeicherung.

03

Wird heiß und bleibt 
heiß, Pizza für Pizza.

Einfach zu bedienen04

Die Leistung und intuitiven 
Funktionen eines gewerblichen 
Ofens, der sich perfekt in deinen 
Außenbereich einfügt.

Dome 
(Gen 2)

Arc XL - für 40cm Pizzen / Arc - für 35cm Pizzen

Unser fortschrittlichster kompakter Pizzaofen.

Arc XL 
+ Arc

Platz für zwei 25cm Pizzen, eine 40cm Pizza oder 
für mehrere Pfannen und andere Kochutensilien.

Wir präsentieren unseren bisher vielseitigs-
ten Ofen für zwei Pizzen.

Unser bisher größter und vielseitigster Ofen. Für mehr Leistung gebaut. Mit Platz für drei 
25cm Pizzen, zwei 30cm Pizzen, eine 45cm Pizza und einer beeindruckenden Kapazität 
für üppige Festessen ersetzt der Dome Gen 2 XL einen Steinofen. Gleiche Leistung wie bei 
einem Profi-Ofen, nur noch mehr davon – gepaart mit müheloser Steuerung, Flexibilität bei der 
Brennstoffwahl und intelligenter Rückmeldung für kompromissloses Kochen.

Dome XL 
(Gen 2)

Platz für drei 25cm Pizzen, zwei 30cm Pizzen, eine 45cm 
Pizza oder für mehrere Pfannen und andere Kochutensilien.

Vielseitigkeit ohne Grenzen01

Koche nach deinem Geschmack. von 
Pizza backen über Braten bis hin 
zu verschiedenen Beilagen.

Mehr Platz. Keine Vorbereitung erforderlich02

90 % größer als der bisherige Dome. Bereite 
komplette Mahlzeiten auf einmal zu.

Echtes Feuer.
Vollständige Kontrolle

03

Holz, Gas oder 
Holzkohle. Kein Limit.

Herausragende Leistung.
Für zu Hause geeignet.

04

Holzfeuer leicht gemacht.

Arc Lite 

Der Arc Lite bietet Kochleistung auf Profi-Niveau und ein preisgekröntes Design in einer 
kompakten, leichten Form, die für jeden Raum geeignet ist. Mit seiner charakteristischen 
seitlichen Flamme erreicht er Temperaturen von bis zu 500 °C und ermöglicht mühelos 
perfekt gebackene Pizzen sowie weitere Gerichte mit Flammenfinish. Unverkennbar 
Gozney erweckt der Arc Lite die Leichtigkeit des Kochens mit echtem Feuer zum Leben 
und macht jedes Kocherlebnis zu etwas, das man gerne teilt.

Kompakte Leistung

Hitze auf Profi-Niveau und 
präzise Steuerung in einem 
Design, das überall Platz findet.

Gozney DNA02

Gefertigt aus denselben 
Materialien und mit derselben 
thermischen Leistung wie unsere 
Flaggschiff-Öfen – für den Einsatz 
in jeder Umgebung geeignet.

Pizza neu definiert

Echte 500°C Leistung, Gozneys 
charakteristische rollende 
Flamme und eine kompakte 
Konstruktion vereinen sich zu 
Ergebnissen auf Profi-Niveau.

Für mühelose Bedienung entwickelt.̀04

Der Arc Lite wurde für optimale 
Leistung entwickelt – von der 
schnellen Zündung bis zur 
intuitiven Bedienung.

Platz für eine 30cm Pizza

Unser kompaktester Pizzaofen.
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